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Éttermi szolgáltatás – pedagógusnap 2011. 
 
 
 
 
 

240 - 250 fő részére 
Létszám pontosítása rendezvény előtt 1 héttel. 
 

Melegétel svédasztalos tálalással: 
 - Sajttal, sonkával töltött pulykamell 
 - Cigánypecsenye 
 - Rántott gombafej 
 - Rántott karfiol 

 - Csülökpörkölt 
 - Töltöttkáposzta 
 - Őszibarackos jércemell  

 - Natúr szelet borsós-gombás ragu 
 - Narancsos szarvas ragu, vajas galuskával 
 Köret: 
 - Zöldségköret, rizs, burgonya 1/3 – 1/3 – 1/3 arányban 
 Saláta: 

- Tavaszi saláta (paradicsom, uborka, paprika) 
- Görögsaláta fetával 

 
 

Gyümölcstál 
- banán, eper, szőlő 1/2 adag/fő 

 

Desszert 
- Eszterházy szelet 

 

Italok 
Rövid ital: 3 cl/fő (igény szerint) 
 - Baileys vagy  - Metaxa vagy - Vilmos körte 
 

Üdítő ital (személyenként 0,5 liter): 
 - Ásványvíz (szénsavas ill. szénsavmentes) 
 

Igény szerint fejenként: 
- 1 üveg Amstel sör vagy 3 dl kiváló minőségű bor vagy 3 dl 100 %-os 
gyümölcslé 

 

Terítés 
 - Asztalok beállítása 
 - Asztalok megterítése étkezéshez (fehér abrosz, asztali dekoráció elkészítése) 
 - 250 db kárpitozott szék biztosítása 
 
 

Az árajánlatot egy főre kivetítve szíveskedjék megadni. 
 
 

Tiszaújváros, 2011. május 10. 
       Kulcsár Albert 
             igazgató 


